Zapytanie nr 06/EFS 9.2.1/2023
Zalacznik nr 1 do SOWUZ

Opis przedmiotu zamoéwienia na dostawe artykuléw zywnos$ciowych

L. Opis przedmiotu zamowienia Cze$¢ 1

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa warzyw i owocéw $wiezych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Warzywa i owoce musza by¢ swieze 1 dobrej jakoSci.

3. Warzywa musza by¢ swieze, niezwigdnigte, twarde, bez sladow zepsucia i plesni. Warzywa okopowe
ponadto muszg by¢ niepopegkane, bez bocznych rozwidlen i rozgalezien, jednolite pod wzgledem jakosci
i odmiany.

4. Ziemniaki po ugotowaniu muszg by¢ sypkie, o biatej lub kremowej barwie oraz przyjemnym zapachu.

5. Owoce musza by¢ swieze, twarde, soczyste, niepoobijane, bez §ladow zepsucia i plesni, jednolite pod
wzgledem jakosci.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza dostarczania warzyw pastewnych. Dostarczane warzywa muszg posiadac
charakterystyczne dla danego rodzaju warzyw cechy jakos$ciowe.

7. Zamawiajacy dopuszcza zmiang wielko$ci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest wagg netto produktu.

8. Opakowania jednostkowe majg by¢ nieuszkodzone.

9. Dostawy muszg spetlnia¢ warunki wynikajace z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o0 bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171 poz. 1225 z p6zn. zm.).

10. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie ilosciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie
W czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okre§lonym przez
Zamawiajacego:

1. o$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zaméwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty Swiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajgcego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane beda telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamdwieniami, w zaleznos$ci od potrzeb
Zamawiajacego 2 razy w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 9.00). W
wyjatkowych sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamowienia dostawy w
dogodnym dla siebie terminie.
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2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich rezimow sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowiazujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamdwienia, do magazynu
znajdujacego si¢ w Sosnowcu przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131. Wykonawca dokona rowniez
roztadunku zamowionego towaru do magazynu Zamawiajgcego. Osoba upowazniona do kontroli
jakosciowej jest Kierownik Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli
ilosciowej i jakosciowej dostarczanych produktéw podpisany zostanie dowod dostawy lub faktura.
Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywac¢ si¢ bedzie fakturami cze¢$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.

IL. Opis przedmiotu zamowienia Czes$¢ 2

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa warzyw i owocow mrozonych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ wielko$ci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest wagg netto produktu.

4. Dostarczane artykuty powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jako$ciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytworca oferowanych wyrobow winien posiadac certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzgdowej kontroli
Zywnosci.

Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dolgczyt nastepujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalnej
trwatosci, informacj¢ o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

5. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie ilo$ciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1. os$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zaméwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty Swiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane beda telefonicznie.

Dostawy:
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1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamoéwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona réwniez rozladunku zamoéwionego
towaru do magazynu zamawiajgcego. Osoba upowazniong do kontroli jako$ciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli ilo§ciowej i jakosciowej
dostarczanych produktow podpisana zostanie faktura.

Termin przydatnosci do spozycia:
1. Warzywa i owoce mrozone- nie mniej niz 6 miesi¢ecy od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywac¢ si¢ bedzie fakturami cze¢$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.

I11. Opis przedmiotu zamdowienia Cze$é 3

1. Przedmiotem zamo6wienia jest dostawa ryb mrozonych oraz konserw rybnych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ wielkosci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest wagg netto produktu.

3. Ryby mrozone zgodnie z normami w systemie SHP.

4. Dostarczane artykuty powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jako$ciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytwoérca oferowanych wyrobow winien posiadac¢ certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dolgczyt nastepujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalne;j
trwatosci, informacje¢ o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

5. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie ilosciami szacunkowymi i moga ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okres$lonym przez
Zamawiajacego:
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1.0swiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2.Artykuty bedace przedmiotem zamowienia winny posiada¢ odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujgcych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bg¢dg telefonicznie.

Dostawy:

1.Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamoéwieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamoéwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2.Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego w Sosnowcu. Wykonawca dokona réwniez roztadunku zamoéwionego towaru do
magazynu zamawiajgcego. Osobg upowazniong do kontroli jako$ciowe;j jest kierownik Dziatu Zywienia
lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli jakosciowej dostarczanych produktow
podpisana zostanie faktura.

Termin przydatnosci do spozycia:
1. Ryby mrozone- nie mniej niz 6 miesiecy dni od daty dostawy.
2. Konserwy rybne - nie mniej niz 6 miesiecy dni od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigedzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywac si¢ bedzie fakturami cze$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.

IV. Opis przedmiotu zaméwienia Czes¢ 4

1. Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa produktéw suchych i sypkich dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Dostarczane produkty muszg posiada¢ aktualny termin przydatnosci do spozycia, nie krotszy niz
4 miesigce.

3. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych (zgodnie z opisem w powyzszej tabeli).
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zlozenia ofert rownowaznych. Za réwnowazng uzna produkt o
takich samych lub bardzo zblizonych walorach smakowych, zapachowych i kolorystycznych; sposobie
uzycia i terminie przydatnosci do spozycia.

4. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ wielkosci opakowania pod warunkiem odpowiedniego
przeliczenia ilo$ci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym laczna masa
asortymentu musi by¢ nie mniejsza niz wskazana w SIWZ. Podana waga jest waga netto produktu.
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5. Opakowania jednostkowe maja by¢ nieuszkodzone.
6. Zamawiajacy wymaga przestrzegania warunkow higieniczno-sanitarnych podczas transportu.

7. Realizacja zamowienia musi by¢ zgodna z iloscig zapisang na fakturze 1 dostarczong
Zamawiajacemu.

8. Dostarczane produkty powinny spelia¢ odpowiednie wymogi jakosSciowe dla Zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytworca oferowanych wyrobow winien posiadac¢ certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

9. Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dolaczyt nastgpujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalnej
trwatosci, informacj¢ o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

10. Zamawiajacy informuje, ze podane ilo$ci sg jedynie ilosciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie
W czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okres$lonym przez
Zamawiajacego:

1. o$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zamodwienia winny posiadaé odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujgcych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bgdg telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamoéwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona réwniez roztadunku zamowionego
towaru do magazynu zamawiajacego. Osoba upowazniong do kontroli jakosciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli jakosciowej dostarczanych
produktéw podpisana zostanie faktura.

Termin przydatnosci do spozycia:

1. Produkty suche i sypkie- nie mniej niz 4 miesiace od daty dostawy

2. Przyprawy- nie mniej niz 8 miesiecy od daty dostawy.

3. Koncentraty i artykuly konserwowe- nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
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Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywac si¢ bedzie fakturami cze$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w tygodniu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 60 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.

V. Opis przedmiotu zaméwienia Cze$¢ 5

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa pieczywa i wyrobow cukierniczych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131

2. Oferowane pieczywo musi charakteryzowac¢ si¢ nastepujacymi cechami:
1. pieczywo pokrojone i zapakowane w foli¢ przed dostawa z datg przydatnosci do spozycia oraz
etykieta zawierajacg sktad surowcowy.
2. §wiezo$¢ — pieczywo powinno zachowac $wiezo$¢ przez okres min. 4 dni (dotyczy pieczywa w
opakowaniu),
3. zapach — zapach charakterystyczny dla pieczywa bez obcych zapachow,
4. smak — odpowiednio stony, charakterystyczny dla pieczywa, brak obcych posmakow,
5. wyglad — pieczywo dobrze wyrosnigte, rumiana skorka, kolor rownomierny, troche jasniejszy ku
bokom,
6. wypieczenie — pieczywo wypieczone o wilasciwe] wilgotnosci i elastycznosci (jedrne ale nie
gliniaste) nie kruszace si¢, bez rozwarstwiania migzszu (migzsz musi przylegac do skorki i mie¢ wiele
matych poréw), bez powstawania dziur podczas smarowania.
7. chleb ProBody- winien posiada¢ odpowiednio udokumentowany indeks glikemiczny.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z gotowych mieszanek przy produkcji pieczywa o obnizonym
indeksie glikemicznym (pieczywo przeznaczone dla osob z dietg cukrzycowa- chleb ProBody).

3. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sa jedynie ilo§ciami szacunkowymi i mogg ulec
zmianie w czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okres$lonym przez
Zamawiajacego:

1. o$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACPP (lub certyfikat HACPP) zgodnie z
ustawg z 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2006 roku, nr 171, poz.
1225 z p6zn. zm.).

2. artykuly bedace przedmiotem zamowienia winny posiada¢ odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bgdg telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajgcego 6 razy w tygodniu, oprocz niedziel i §wigt w godzinach rannych (6.30-7.00). W
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wyjatkowych sytuacjach Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zamowienia dostawy w dogodnym dla
siebie terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona rowniez roztadunku zamoéwionego
towaru do magazynu zamawiajacego. Osoba upowazniona do kontroli jakosciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli jakosciowej dostarczanych
produktéw podpisany zostanie dowdd dostawy lub faktura.

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywac si¢ bedzie fakturami cze¢$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamdowienia.
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