Zapytanie nr 05/2020/EFS/9.2.5
Zalacznik nr 1 do SOWUZ

Opis przedmiotu zamoéwienia na dostawe artykulow zywnos$ciowych

l. Opis przedmiotu zamoéwienia Cze$¢ 1

1. Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa warzyw i owocow Swiezych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. §w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Warzywa i owoce musza by¢ swieze i dobrej jakosci.

3. Warzywa muszg by¢ $wieze, niezwig¢dnicte, twarde, bez sladow zepsucia i plesni. Warzywa okopowe
ponadto muszg by¢ niepopekane, bez bocznych rozwidlen i rozgalezien, jednolite pod wzgledem jakosci
i odmiany.

4. Ziemniaki po ugotowaniu muszg by¢ sypkie, o biatej lub kremowej barwie oraz przyjemnym zapachu.

5. Owoce musza by¢ $wieze, twarde, soczyste, niepoobijane, bez §ladow zepsucia i plesni, jednolite pod
wzgledem jakosci.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza dostarczania warzyw pastewnych. Dostarczane warzywa muszg posiadaé
charakterystyczne dla danego rodzaju warzyw cechy jakosciowe.

7. Zamawiajacy dopuszcza zmiang wielkosci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest waga netto produktu.

8. Opakowania jednostkowe majg by¢ nieuszkodzone.

9. Dostawy musza spetnia¢ warunki wynikajace z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171 poz. 1225 z pézn. zm.).

10. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie ilo§ciami szacunkowymi i moga ulec zmianie
W czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1. oswiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zamdowienia winny posiada¢ odpowiednie atesty §wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towardéw do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane beda telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze ztozonymi zaméwieniami, w zaleznos$ci od potrzeb
Zamawiajgcego 2 razy w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 9.00). W
wyjatkowych sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamdwienia dostawy w
dogodnym dla siebie terminie.
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2. Dostawy beda sie odbywac transportem Wykonawcy, na wiasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich rezimow sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu
znajdujacego sie¢ w Sosnowcu przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131. Wykonawca dokona réwniez
roztadunku zamdwionego towaru do magazynu Zamawiajacego. Osobg upowazniona do kontroli
jakosciowej jest Kierownik Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli
ilosciowej i jakosciowej dostarczanych produktow podpisany zostanie dowdd dostawy lub faktura.
Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca odbywaé sie bedzie fakturami cze$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujgcymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin ptatnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zaméwienia.

1. Opis przedmiotu zamoéwienia Cze$¢ 2

1. Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa artykulow nabialowych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. §$w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ ztozenia ofert rtOwnowaznych. Za rownowazng uzna
produkt o takich samych lub bardzo zblizonych walorach smakowych, zapachowych i
kolorystycznych; sposobie uzycia i terminie przydatnosci do spozycia.

3. Wszystkie wyroby objete niniejszym postepowaniem (kazda dostawa) muszg posiadac czytelne,
trwate oznaczenia producenta tj. data produkcji, waga, data przydatnosci do spozycia oraz nazwa
dostarczanego wyrobu.

4. Zamawiajacy dopuszcza zmian¢ wielkosci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do petnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest waga netto produktu.

5. Opakowania jednostkowe majg by¢ nieuszkodzone.

6. Artykuty nabialowe muszg by¢ swieze (spetnia¢ wymagania norm sanitarnych, technologicznych i
jakosciowych, oraz spetnia¢ warunki wynikajace z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywno§ci i zywienia (Dz. U. nr 171, poz. 1225 z p6ézn. zm.).

7. Artykuly nabialowe majg by¢ wyprodukowane z pelnowarto§ciowego surowca, bez dodatkow
srodkow zafatszowujacych warto$¢ odzywcza, np. ser 26tty naturalny a nie wyréb seropodobny, masto
naturalne extra a nie wyréb mastopodobny.

8. Dostarczane artykuly powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowa¢ si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytworca oferowanych wyrobow winien posiadaé certyfikat systemu

HACCEP lub potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione

do urzgdowej kontroli Zzywnosci.

9. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sa jedynie ilosciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:
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1. o§wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACPP (lub certyfikat HACPP) zgodnie z
ustawg z 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2006 roku, nr 171, poz.
1225 z pézn. zm.).

2. Artykuly bedace przedmiotem zamodwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane begda telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze ztozonymi zamoéwieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajgcego 3 razy w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega Sobie prawo do zamdwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnos$ci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamdwienia, do magazynu
znajdujacego si¢ w Sosnowcu przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131. Wykonawca dokona réwniez
roztadunku zaméwionego towaru do magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli
jakosciowej jest Kierownik Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli
iloSciowej i jakoSciowej dostarczanych produktéw podpisany zostanie dowdd dostawy lub faktura.
Termin przydatnosci do spozycia:

1. Mleko $wieze- nie mniej niz 4 dni od daty dostawy

2. Mleko UHT, ser zo6tty, topiony- nie mniej niz 30 dni od daty dostawy

3. Smietana, twardg- nie mniej niz 14 dni od daty dostawy

4. Masto, margaryna- nie mniej niz 20 dni od daty dostawy

5. Inne- nie mniej niz 15 dni od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca odbywac si¢ bedzie fakturami czeSciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujgcymi prawidtowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamoéwienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $§rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zaméwienia.

M. Opis przedmiotu zamoéwienia Cze$¢ 3

1. Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa jaj kurzych spozywczych $wiezych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. §w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy wymaga, aby jaja byly naswietlane UV-C, dezynfekowane, czyste, bez $§ladow
odchodow.

3. Do kazdej dostawy jaj nalezy dotgczy¢ dokument potwierdzajacy, iz jaja podczas procesu
technologicznego poddawane sa dezynfekcji (naswietlaniu) promieniami UV-C.

4. Przy dostawie jaj nalezy przedtozy¢ aktualny Handlowy Dokument Identyfikacyjny oraz Swiadectwo
Lekarsko-Weterynaryjne, dokumenty nalezy przedktada¢ na kazde wezwanie Zamawiajgcego.
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5. Dostarczane artykuly powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spetnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, skladowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowa¢ si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytworca oferowanych wyrobéw winien posiadac certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

Zamawiajagcy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dotaczyt nastgpujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatno$ci do spozycia lub minimalnej
trwato$ci, informacj¢ o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

6. Zamawiajacy informuje, ze podane ilo$ci sg jedynie iloSciami szacunkowymi i moga ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, zZe oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1. os$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zaméwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty Swiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towaréw do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposdb realizacji dostaw:
Dostawy bedg realizowane na podstawie zaméwiert Zamawiajgcego obejmujgcych ilo$¢ i rodzaj

zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bedg telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamodwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy bedg si¢ odbywaé transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zaméwienia, do magazynu
znajdujacego si¢ w Sosnowcu przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131. Wykonawca dokona réwniez
roztadunku zamoéwionego towaru do magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli
jakosciowej jest Kierownik Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli
ilo$ciowej 1 jakosciowej dostarczanych produktow podpisany zostanie dowod dostawy lub faktura.

Termin przydatnosci do spozycia:
1. Jaja $wieze- nie mniej niz 20 dni od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywaé si¢ bedzie fakturami czeSciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujgcymi prawidtowo zrealizowane dostawy. Termin ptatnosci
za fakture 14 dni.

Opakowania:

Przedmiot zaméwienia bgdzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.
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IV. Opis przedmiotu zamdwienia Czes¢ 4

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa warzyw i owocow mrozonych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. $w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy dopuszcza zmiang wielkoSci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym tgczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest waga netto produktu.

4. Dostarczane artykuly powinny spetia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytwoérca oferowanych wyrobow winien posiadaé certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dotaczyt nastgpujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalnej
trwato$ci, informacje o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

5. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sa jedynie ilosciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1. oswiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 20006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zamdéwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty Swiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towarow do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilos¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane beda telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze ztozonymi zamowieniami, w zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajgcego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamowienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona réowniez rozladunku zamoéwionego
towaru do magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli jako$ciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli ilo$ciowej i jakosciowej
dostarczanych produktéw podpisana zostanie faktura.

Termin przydatnos$ci do spozycia:
1. Warzywa i owoce mrozone- nie mniej niz 6 miesi¢cy od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:
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Rozliczenie pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca odbywac si¢ bedzie fakturami czesciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesiacu i obejmujacymi prawidlowo zrealizowane dostawy. Termin ptatnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamoéwienia.

V. Opis przedmiotu zamdwienia Cze$¢ 5

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa ryb mrozonych oraz konserw rybnych dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. §w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Zamawiajacy dopuszcza zmiang wielko$ci opakowania pod warunkiem odpowiedniego przeliczenia
ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym taczna masa asortymentu musi by¢
nie mniejsza niz wskazana w SOWUZ. Podana waga jest waga netto produktu.

3. Ryby mrozone zgodnie z normami w systemie SHP.

4. Dostarczane artykuly powinny spelnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac si¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytwoérca oferowanych wyrobow winien posiada¢ certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
ZywnoSci.

Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dotaczyt nast¢pujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalne;j
trwatosci, informacje o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.

5. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sa jedynie ilosciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie w
czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1.O$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2.Artykuty bedace przedmiotem zamodwienia winny posiada¢ odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towaréw do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposob realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilo$¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bedg telefonicznie.

Dostawy:

1.Dostawy realizowane begda, zgodnie ze ztozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamoOwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2.Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wilasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnos$ci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamowienia, do magazynu przy ul.
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Hubala Dobrzanskiego w Sosnowcu. Wykonawca dokona réwniez roztadunku zamowionego towaru do
magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli jako$ciowe;j jest kierownik Dziatu Zywienia
lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli jakosciowej dostarczanych produktow
podpisana zostanie faktura.

Termin przydatno$ci do spozycia:
1. Ryby mrozone- nie mniej niz 6 miesiecy dni od daty dostawy.
2. Konserwy rybne - nie mniej niz 6 miesi¢cy dni od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawca odbywac si¢ bedzie fakturami cze§ciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujgcymi prawidtowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 7 dni.

Opakowania:

Przedmiot zaméwienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia.

V1. Opis przedmiotu zaméwienia Czesé¢ 6

1. Przedmiotem zamodwienia jest dostawa produktow suchych i sypkich dla Hospicjum
Sosnowieckiego im. §w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131.

2. Dostarczane produkty musza posiada¢ aktualny termin przydatnosci do spozycia, nie krotszy niz
4 miesiace.

3. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych (zgodnie z opisem w powyzszej tabeli).
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ ztozenia ofert rOwnowaznych. Za rownowazng uzna produkt o
takich samych lub bardzo zblizonych walorach smakowych, zapachowych i kolorystycznych; sposobie
uzycia i terminie przydatnosci do spozycia.

4. Zamawiajacy dopuszcza zmiang wielko$ci opakowania pod warunkiem odpowiedniego
przeliczenia ilosci zaoferowanych opakowan (do pelnych opakowan), przy czym laczna masa
asortymentu musi by¢ nie mniejsza niz wskazana w SIWZ. Podana waga jest waga netto produktu.

5. Opakowania jednostkowe majg by¢ nieuszkodzone.
6. Zamawiajgcy wymaga przestrzegania warunkéw higieniczno-sanitarnych podczas transportu.

7. Realizacja zamoOwienia musi by¢ zgodna z iloScig zapisang na fakturze i1 dostarczong
Zamawiajacemu.

8. Dostarczane produkty powinny spetnia¢ odpowiednic wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spetnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowac sie¢ wysokimi walorami smakowymi.

Ponadto producent /wytworca oferowanych wyrobow winien posiadaé certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

9. Zamawiajacy wymaga, aby do kazdej partii dostawy Wykonawca dotaczyl nastepujace informacje:
nazwa i waga dostarczanego wyrobu, data produkcji i przydatnosci do spozycia lub minimalne;j
trwato$ci, informacj¢ o warunkach przechowywania oraz producencie towaru.
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10. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie iloSciami szacunkowymi i moga ulec zmianie
W czasie trwania umowy.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
Zamawiajacego:

1. o$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACCP (lub certyfikat HACCP) zgodnie z
zapisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 171 poz.
1225).

2. Artykuly bedace przedmiotem zamowienia winny posiada¢ odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towaréw do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Sposéb realizacji dostaw:

Dostawy beda realizowane na podstawie zamowien Zamawiajacego obejmujacych ilo$¢ i rodzaj
zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane beda telefonicznie.

Dostawy:

1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze zlozonymi zamowieniami, w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajgcego 1 raz w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamdwienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.

2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wlasny koszt 1 ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnos$ci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamoéwienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona réwniez roztadunku zamowionego
towaru do magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli jakosciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona. Po dokonaniu kontroli jako$ciowej dostarczanych
produktéw podpisana zostanie faktura.

Termin przydatno$ci do spozycia:

1. Produkty suche i sypkie- nie mniej niz 4 miesigce od daty dostawy

2. Przyprawy- nie mniej niz 8 miesiecy od daty dostawy.

3. Koncentraty i artykuty konserwowe- nie mniej niz 6 miesi¢cy od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcg odbywaé sie bedzie fakturami czg$ciowymi,
wystawianymi 1 raz w tygodniu 1 obejmujacymi prawidtowo zrealizowane dostawy. Termin ptatnosci
za fakturg 60 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamoéwienia.

VII. Opis przedmiotu zamowienia Czes¢ 7

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa wedlin, drobiu oraz mig¢sa wieprzowego i wolowego dla
Hospicjum Sosnowieckiego im. §w. Tomasza Ap. do osrodka przy ul. Hubala Dobrzanskiego 131
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2. Wszystkie wyroby objete niniejszym postepowaniem (kazda dostawa) muszg posiada¢ czytelne,
trwate etykiety z nazwa producenta, data produkcji, waga, datg przydatnosci do spozycia i nazwa
dostarczanego asortymentu.

3. Wedliny muszg by¢ $wieze (zakazuje si¢ dostawy produktdéw rozmrozonych) i odpowiadac
wymaganiom norm zamieszczonych w tabeli (lub rownowaznych), oraz spetnia¢ warunki wynikajace z
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. nr 171,p0z.1225 z
pozn. zm.). Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zlozenia ofert rownowaznych. Za rownowazng uzna
produkt o takich samych lub bardzo zblizonych walorach smakowych, zapachowych i kolorystycznych;
sposobie uzycia i terminie przydatnosci do spozycia. Zamawiajacy wymaga przedstawienia kart
charakterystyki produktu w celu potwierdzenia rownowaznosci produktu.

4. Kolor dostarczanych wedlin nie powinien ulega¢ zmianie w czasie krojenia.
5. Wedliny maja by¢ dostarczane w porcjach, ktorych wielkos¢ zalezy od ilo$ci zamawiane;.

6. Podstawg nie przyjecia i reklamowania towaru bgda nastepujace cechy asortymentu:

a. obce posmaki, nieprzyjemne zapachy oraz zapachy swiadczace o nie§wiezosci,

b. o$lizgtosé, nalot plesni, nietypowa barwa,

c. zawilgocenie powierzchni, asortyment uszkodzony,

d. sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami,
e. niedostateczne rozdrobnienie,

f. obecnos¢ sladow szkodnikow oraz ich pozostatosci,

g. brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

7. Migso musi by¢ swieze (zakazuje si¢ dostaw produktow rozmrozonych) i odpowiada¢ wymaganiom
norm sanitarnych, technologicznych i jako$ciowych, oraz spelnia¢ warunki wynikajace z ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. nr 171, poz. 1225 z p6zn. zm.).

8. Migso ma by¢ dostarczane w porcjach, ktorych wielko$¢ zalezy od ilo$ci zamawianej oraz wynika z
rozbioru technologicznego pottusz wieprzowych Iub wotowych. Zapis ten nie dotyczy okrawkow
miegsnych, ktorych wielko$¢ powinna umozliwia¢ ich dalsza obrobke kulinarng.

9. Dostarczane artykuly powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia, w tym
spelnia¢ warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania, transportu oraz
sprzedazy bezposredniej. Ponadto, powinno cechowa¢ si¢ wysokimi walorami smakowymi. Ponadto
producent /wytwoérca oferowanych wyrobdéw winien posiada¢ certyfikat systemu HACCP lub
potwierdzenie wdrazania systemu HACCP wystawione przez organy uprawnione do urzedowej kontroli
Zywnosci.

10. Zamawiajacy informuje, ze podane ilosci sg jedynie ilosciami szacunkowymi i moga ulec zmianie
W czasie trwania umowy.

Sposéb realizacji dostaw:
Dostawy beda realizowane na podstawie zamdwien Zamawiajgcego obejmujgcych ilosé¢ i rodzaj

zamawianego towaru oraz termin dostawy uzgadniane bedg telefonicznie.

Dostawy:
1. Dostawy realizowane beda, zgodnie ze ztozonymi zamowieniami, w zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego 2 razy w tygodniu, w dni robocze w godzinach rannych (8.00 — 10.00). W wyjatkowych
sytuacjach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamowienia dostawy w dogodnym dla siebie
terminie.
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2. Dostawy beda si¢ odbywac transportem Wykonawcy, na wtasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu
odpowiednich reziméw sanitarnych, wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006r Nr 171 poz. 1225) oraz innymi
aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamoéwienia, do magazynu przy ul.
Hubala Dobrzanskiego 131 w Sosnowcu. Wykonawca dokona rowniez rozladunku zamoéwionego
towaru do magazynu zamawiajacego. Osobg upowazniong do kontroli jako$ciowej jest Kierownik
Kuchni lub osoba przez niego upowazniona.

Dokumenty potwierdzajace, Ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okres$lonym przez
Zamawiajacego:

1. o$wiadczenie o wdrozeniu i stosowaniu zasad systemu HACPP (lub certyfikat HACPP) zgodnie z
ustawa z 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2006 roku, nr 171, poz.
1225 z pdzn. zm.).

2. przy kazdej dostawie dostawca ma obowiazek przedstawi¢ ,,Handlowy Dokument Identyfikacyjny” ,
zgodnie z ustawg o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z 2006r. nr 17, poz. 127 wraz z
pozniejszymi zmianami) oraz rozporzadzeniem WE 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29
kwietnia 2004r. ustanawiajacego szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.)

3. artykuly bgdace przedmiotem zamowienia winny posiadaé odpowiednie atesty $wiadczace o
dopuszczeniu dostarczanych towaréw do obrotu handlowego oraz powinny odpowiada¢ normom
branzowym przyjetym dla tego rodzaju asortymentu.

Termin przydatnos$ci do spozycia:

1. Wedliny- nie mniej niz 10 dni od daty dostawy

2. Migso drobiowe- nie mniej niz 4 dni od daty dostawy
3. Migso wieprzowe- nie mniej niz 4 dni od daty dostawy
4. Migso wolowe- nie mniej niz 4 dni od daty dostawy

Rozliczenie za zrealizowane dostawy:

Rozliczenie pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca odbywac si¢ bedzie fakturami czeSciowymi,
wystawianymi 1 raz w miesigcu i obejmujgcymi prawidtowo zrealizowane dostawy. Termin platnosci
za fakture 14 dni.

Opakowania:

Przedmiot zamowienia bedzie dostarczany w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowany i
zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz
czystym $rodkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu zamowienia. Przedmiot
zmoOwienia bedzie dostarczany w opakowaniach prézniowych typu vacuum. Wedliny pakowane
pojedynczo, porcje rosotowe do 2kg, pozostalty asortyment roéwniez do 2kg.
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